
BIENVeNIdA
Pimientos del piquillo caramelizados   10,50 

Croquetas cremosas de jamón de bellota (6 ud)   9,60   

Anchoa con mantequilla ahumada (4 ud)   13,40

Nuestros churros de patatas bravas   9,50  

Jamón de bellota ibérico  18,5

Huevos fritos con chipirones   15,00

Carpaccio de champiñones con queso parmesano y 
tartufata   12,00

Patatas al estilo Buthan    9,50   

Buñuelos de queso   9,60

Alcachofas fritas   9,90

Nuestra tortilla abierta con puerro trufado  
y espárragos  12,50

Salteado de setas de temporada     18,00

Dumplings de cerdo ibérico, verduras, cilantro,  
cacahuete y hoisin   (5 ud)    12,60

Berenjena a llama con mozzarella ahumada 11,80

Ensalada de cangrejo, champiñones y 
manzana   14,80

Nuestra ensalada de judía laminada y tartar de 
salmón carpier    15,70 

Lentejas a las hierbas con verdura    10,90

Salteado de mini verduras, shimeji y salsa de 
salsifis y anacardos   16,80

Burrata Pugliese con berenjena, trufa y 
pistacho   18,50   

Puerro a la llama con romesco, ajo negro, 
avellanas y vainilla    10,50   

Parmentier de castañas con boniato    11,50
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ARROCEs Y pAStAs
Llauna de arroz Carnaroli con sepia y 
gamba  19,20  

Rigatoni fresco trufado  14,80 

Canelón de rustido   16,90

Llauna de arroz Carnaroli de verduras 
braseadas   14,80  

Arroz Arborio cremoso de setas    16,80



pEsCaDoS
Carpaccio de gambas con pesto  19,20

Corvina al carbón con miso, bimi y wakame  
19,00

Tartar de atún, aguacate, mango, cebolla 
morada, tomate y cilantro   17,50

Ceviche de corvina con granada y maíz  16,20

CArNEs
Rosita solomillo de ternera lechal  19,40

Steak tartar de ternera clásico    19,50 

Carpaccio caliente de ternera con hierbas  17,00

Hamburguesa Mordisco en plato, salsa 
champiñones o 4 quesos     15,50

Pallarda de pollo al carbón, soja, judías verdes y 
tomate seco  15,20   

Pato crujiente estilo Pekín con pepino, cebolla 
tierna y salsa hoisin  20,50

Fajitas de pollo con verdura y guacamole    15,50

Y lOs plAtoS dE 
la semana:
Lunes: Pollo al curry    14,80

Martes: Sopa de cebolla    11,50

Miercoles: Solomillo de cerdo con salsa 
de frambuesas    16,80

Jueves: Arroz de bogavante   28,00

Viernes: Guisantes a la menta    12,20

Cheesecake   6,80

Piña asada     6,50   

Brownie de chocolate 
con helado  6,80

Carrot Cake sin gluten  6,80

Helados y sorbetes   6,00 
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cOnsultA nuEstros
platos del día



Buenos vinos a copas

vino blanco
Fresco y afrutado
Petit Caus D.O PENEDÈS  ECOLÓGICO   CAN RAFOLS	                      4,50	   25,00
Val do Galir  GODELLO D.O VALDEORRAS  VIRGEN DEL GALIR            	4,75	   27,50
Pazito Albariño D.O RIAS BAIXAS  MURRIETA                                              	4,50	   25,00
La Burlona  D.O RUEDA  DULCES UVAS                                                     	           4,00	   21,00

Con más cuerpo y secos
Clos de Dia  D.O TERRA ALTA   BODEGA COFEVINS                                  4,25      24,50

vino tinto
Fresco y afrutado
Bancal del Bosc  D.O MONTSANT  VINYES DOMENECH                      4,25 	   24,50

Con más cuerpo
Marques de Murrieta  D.O RIOJA   MARQUES MURRIETA	          5,25	    29,00
Condado de Oriza D.O RIBERA DUERO  PAGOS DEL REY                5,00    28,50

vino rosado

cava Y CORPiNnAT
Torelló  BRUT NATURE     ECOLÓGICO    TORELLO                            6,25	 32,85
Climax Blanco  EXTRA BRUT   GRAN RESERVA ECOLÓGICO  CAUS            36,50 
Ancestral Vinya del Mas  BRUT NATURE    XAREL.LO                      49,50
Gran Juvé & Camps   GRAN RESERVA | NATURAL JUVE & CAMPS	       49,85
Torelló Finca Can Martí  GRAN RESERVA    CHARDONNAY               36,50 
Torelló Pàlid   ROSADO    ECOLÓGICO   TORELLO                       		       30,00 

champagne
Taittinger	                       	 77,50
Laurent Perrier La Cuvée Brut                                  		       81,50

pídEnOs lA 
cartA de vinos 
EspecialeS

Gran Caus D.O PENEDÈS   ECOLÓGICO   CAN RÀFOLS CAUS    	       5,25     29,00


